Vorspeizen

RINDSSUPPE

vom Tafelspitz mit Frittaten oder Nudeln ¢ K.5,2 gr.7,2
BARLAUCHCREMESUPPE

mit Cro(itons A°t¢ K.5,2 gr.7,2

Salafe & [ ecchies

BACKHENDL-SALAT
Knusprig gebacken, mit steirischem Kirbiskernol A6t 18,8

CAESAR SALAD

Rémersalat, Parmesan und gegrilltes Hendlfilet A 18,9
<2 STEAKSALAT (LOW CARB)

Zarte Filetstreifen, Parmesan wiirziges Dressing A" 19,8

NJeener Klusziber
<2 KALBSSCHNITZEL

Goldgelb gebacken, mit Erdépfel-Vogerlsalat"cet 29,8
WIENER SAFTGULASCH

mit Butternockerl oder Handsemmel Acct K.15,9 ¢r.18,9
EIERNOCKERL ©
Buttrig gerdstet, mit frischem Blattsalat A 14,5

E mptebdungen auy der Kiche

“BACKHENDL
Knusprig gebacken, mit Erddpfelsalat & Kerndl A6 19,9

<2 ZWIEBELROSTBRATEN
Saftiges Rind, mit Réstzwiebeln & Bratkartoffeln ¢ 27,8

FILETSTEAK CA. 180GR.
Zart gegrillt mit Pfefferranmsauce und Bratkartoffeln

oder Bérlauch-Tagliatelle 34,8
[ cchtingrpecsen

<> CHICKEN SHAWARMA

wiirzig mariniert, mit Hummus & Fladenbrot 18,9

WORTNER ~ S HAUS-BURGER
saftig, mit Cheddar & knusprigen Dippers
mit gegrilltem Speck (+1,5) A% 19,5

BEEF TARTAR

fein abgeschmeckt mit Zwiebeln, Kapern, Chili ¢ 18,9
HUMMUS TELLER ©
cremig, Tahini & warmen Pita At 13,9

LAUWARMER ZIEGENKASE ®

auf Blattsalat, Birnen, Feigen und Granatapfel ° 16,8

LACHS-FETA SALAT

Gebratenes Lachsfilet, Fetakdse und Honig-Limette® 18,9

SCHOPSKA ©

frisch mit Paprika, Gurke & Schafskése ¢ K.9,8 ¢r13,8
...auf Wunsch mit gegrillten Hendlfiletstreifen (+4,9)

KNUSPRIGE HUHNERKEULE
saftig ausgelost, goldbraun gebacken, Butterreis*®® 17,8

SCHINKENFLECKERL

Klassisch zubereitet mit Jungzwiebel und Blattsalat 14,5
KNODEL MIT EI ©

goldbraun gerostet, mit Blattsalat A% 14,5

NATURSCHNITZEL VOM HUHN

im ,Saftl“ geschmort, mit Basmatireis A% 18,9
HENDLSCHNITZEL

goldgelb gebacken mit Erddpfel-Vogerlsalat”cet 17,8
FORELLEVOM GRILL

fein gewurzt

mit Petersilienerddpfeln 2 249

SCHINKEN-KASETOAST

mit Beinschinken A6 gerne mit Spiegelei (+1,8) 8,9
SACHER WURSTEL

mit Senf, Kren & Handsemmel A

oder im feinen Gulaschsaft (+1,8) 8,9

Saigoral
BARLAUCH TAGLIATELLE ®

frische Pasta, in cremiger Bérlauchsauce "
BARLAUCHKNODEL )
in brauner Butter geschwenkt, mit Grana Padano A°®
BARLAUCHRISOTTO ©
cremig, mit frisch geriebenem Grana“cet

wahlweise mit:

- saftig gebratenen Hendlfiletstreifen (+4,9)
- Rinderfiletstreifen oder Black Tiger Garnelen & (+5,9)

(/070731//*1'/50% & (/ongwv
SUSSKARTOFFELCURRY )
mild gewdrzt, mit feiner Kokosnote
KNUSPRIGE FALAFEL ©
auf feinem Hummus, mit mediterranem Gemiise A"
PARMIGIANA ©
Melanzani-Auflauf, goldbraun iiberbacken*®
SCHAKSCHUKA ©
wirzige Tomatensauce, Ei & Feta A
OFEN-SUSSKARTOFFEL ©
gefiillt mit Avocado, Feta & Tzatziki ©
LINSEN-PAKORA ©
Goldbraun frittiert, mit Aioli & Salat A

5“/5’5’05’

<2 WIENER KAISERSCHMARRN
hausgemacht, mit Zwetschkenroster serviert A6
PALATSCHINKEN

mit Marille oder Schokolade A°¢ (2 Stiick)
WARMER SCHOKOKUCHEN
mit flissigem Kern & Vanilleeis A
EISMARILLENKNODEL

fruchtig & erfrischend ¢
TOPFENSTRUDEL

nach Omas Rezept A%
MOHNNUDELN

mit feinem Zwetschkenroster A°
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