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RINDSSUPPE kl. 49 gr. 6,9
vom Tafelspitz, mit Frittaten oder Nudeln At
HUHNERCREMESUPPE kl. 49 gr. 6,9

mit Broselknddel AcLe
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KALBSSCHNITZEL 28,9
Der Klassiker! serviert mit Erddpfel-Vogerlsalat A
“BACKHENDL 19,9

goldgelb paniert, mit Erdépfel-Vogerlsalat A6
und dem Besten aus der Steiermark: Kerndl

BEEF BURGERCA. 200GR. 18,9
Saftiges Rindfleisch, Cheddar, Gurkerl und

BBQ-Sauce, serviert mit knusprigen Dippers

Extra: gegrillter Speck (+1,5) Ao

Alternativ: Veganes Pakora Linsenlaibchen @

STEAK SANDWICH 19,9
Rindsfilet, Cheddar, Zwiebeln und BBQ-Sauce,

dazu knusprige SiiBkartoffel-Dippers ¢4

Salafe

BACKHENDL-SALAT 17,9
Knusprige Hendlstreifen, Blattsalat & Kiirbiskerndl Ac
STEAKSALAT 18,8

Rindsfiletstreifen auf knackigem Salat, wiirzigem
Dressing und Parmesanhobel. Low-Carb Genuss! A6
CAESAR SALAD 17,9

Romersalatherzen in cremigem Ceasar Dressing
mit Parmesanhobel & gegrillten Hendlfiletstreifen Acsv

PARMIGIANA © 15,8
herzhafter Melanzani-Auflauf mit Kdse iberbacken A¢
SCHAKSCHUKA © 13,9

wiirzige Tomatensauce, pochierte Eier und Feta,
dazu frisches Pita. Extra: Avocado (+2,5) A®

BEEF TARTAR 18,9
fein abgeschmeckt mit Zwiebeln, Kapern, Chili ¢
HUMMUS TELLER® 12,9

fein cremig, wiirzige Tahinisauce und Pita A

NATURSCHNITZEL 17,9
vom Huhn im ,Saftl“ mit Basmatireis Acet
ZWIEBELROSTBRATEN 25,9

zartes Rindslungenbratenstiick, serviert mit
Bratkartoffeln und goldbraunen Rostzwiebeln AotF

HENDLSCHNITZEL 17,9
knusprig gebacken mit Erddpfel-VogerlsalatAcet
FILETSTEAK CA. 180GR. 32,8

wirzig in Pfefferrahmsauce mit Bratkartoffeln
oder an hausgemachten Kiirbis-Tagliatelle

GEGRILLTE BERGFORELLE 229
aus heimischen Gewdssern ©
serviert mit Petersilienerddpfeln

LAUWARMER ZIEGENKASE © 16,8
auf Blattsalat mit Birnen, Feigen und Granatapfel &

SCHOPSKA © kl. 8,8 gr. 12,8
Balkan-Klassiker m. Gurken, Paprika, Schafskdse o
...noch besser mit gegrillten Hendlfiletstreifen (+4,9)
LACHS-FETA SALAT 17,9
scharf angebratenes Lachsfilet auf bunten Salat

mit Fetakdse und Honig-Limettendressing °®

OFEN-SUSSKARTOFFEL © 14,8
fein geflllt mit Avocado, Feta & Tzatziki ©
LINSEN-PAKORA © 12,9

delikat gewdrzte Linsenbéllchen goldknusprig
frittiert mit hausgemachter Aioli & Blattsalat A
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KURBISCREMESUPPE © 48
mit gerdsteten Kirbiskernen Aot

KUORBIS TAGLIATELLE © 16,8

Frische Tagliatelle in feiner Kurbissauce,
mit geriebenen Fetakdse A°

KURBISRISOTTO © 129
mit frisch geriebenem Grana & frischen Kréutern ©

* saftig gebratene Hendlffiletstreifen (+4,9)

* Rinderfiletstreifen oder Black Tiger Garnelen ® (+5,9)

BUTTERNUSSKURBIS @ 16,9
im Ofen gebacken, gefullt mit Avocado & Feta ©

st Try

% GEBRATENE ENTE 239
mit Rotkraut und flaumigen Semmelknddel A
PULLED DUCK BURGER 18,9

Zart gezupfte Ente im Brioche-Bun,
mit knackigem Coleslaw, rote Zwiebel & BBQ-Note.
Serviert mit StiRkartoffel-Pommes. A%
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WIENER SAFTGULASCH kl. 149 gr. 17,9
mit Butternockerl oder Handsemmel Acet

EIERNOCKERL 13,9
mit Blattsalat — der Klassiker, wie er sein soll. A6
SCHINKENFLECKERL 13,9
mit Jungzwiebel und Blattsalat A

KNODEL MIT EI 13,9
kostlich gerdstet, mit Ei gekront, dazu Blattsalat A
SCHINKEN-KASETOAST 8,9
mit Beinschinken von Thum, Extra: Spiegelei (+1,8) A°°
SACHER WURSTEL 89

mit Senf, Kren & Handsemmel A¥
oder im feinen Gulaschsatft (+1,8)

SUSSKARTOFFELCURRY @ 14,9
Sanft gewirzt, cremig, mit einer feinen Kokosnote
GEMUSE WOK 13,8

* saftig gebratene Hendffiletstreifen (+4,9) A



