
 

-
mit Suppe oder wahlweise einem Espresso danach (+1,6)

 
 
 
 
 
 

K NUSP R IGES  SC HN IT ZER L 
von der Karreerose mit Erdäpfel-Vogerlsalat 
G N OCC H I 
in cremiger Eierschwammerl-Rahmsauce 
und geriebenem Grana 

N A TU RS C HN IT ZERL  VOM HU HN 
in würzigem Pfeffer-Saftl & Basmatireis 

 
F AS C HIE RTE  LA IB C HEN 
mit Kartoffelpüree

OFEN FR ISC HER  SC HWE INSB R A TEN 
mit Kraut & Semmelknödel  

T A FELS PI T Z 
mit cremigen Rahmspinat & Rösti 

G EBR A TENES  L ACHS FILE T  
an Butterkartoffeln mit frischer Petersilie 

…

K ÜR BIS CRE MESUP PE  ( A G H )   Ⓥ                    
 84,8  

mit gerösteten Kürbiskernen 
K ÜR BIS  T AG L IA TEL LE ( A C G )                           

 16,8 
Frische Tagliatelle in feiner Kürbissauce,  
mit würziger italienischen Salsiccia und cremigen Feta 

K ÜR BIS RIS OT TO ( G )   Ⓥ                                 
 12,9 

mit frisch geriebenem Grana & frischen Kräutern 
+ saftig gebratene Hendlfiletstreifen (+4,9) 
+ Rinderfiletstreifen oder Black Tiger Garnelen( B )  (+5,9) 

B U TTER NUSS KÜRB IS  ( G )   Ⓥ                        
 16,8 

im Ofen gebacken, gefüllt mit Avocado & Feta 

G EB RA TENE  EN TE  ( A C G )                                
 19,8 

mit klassischem Rotkraut und flaumigen Kartoffelknödeln 
P UL LE D D U CK  B UR GER  ( A C G )                      

 18,8 
Zart gezupfte Ente im Brioche-Bun,  
mit knackigem Coleslaw, rote Zwiebel & BBQ-Note.  

Serviert mit Süßkartoffel-Pommes 


